Christian Dubugnon

Netzmeister e Netz 04 ¢ Fribourg / Freiburg
Avenue Floréal 1,1008 Prilly

Mobile: 079 386 37 82
cdubugnon@gmail.com

Prilly, 17. Marz 2025

Einladung zum Jubilaums-Netztreffen
Restaurant «See la vie», in Muntelier
oS e (Guide Seite 96), Hauptstrasse 5, 3286 Muntelier o
Samstag, 12. April, ab 11:30 Uhr

Liebe Mitglieder des Goldenen Fischs, liebe Fischfreunde, liebe Gaste

Um die 5 Jahre seit seiner Aufnahme in die Tafelgesellschaft gebihrend zu feiern, erwarten wir Sie
am Samstag, den 12. April ab 11:30 Uhr im Restaurant «See la vie» zu einem Aperitif, gefolgt von
einem 4-Gange-Menu, das vom Chefkoch Luca und seiner Brigade zusammengestellt wurde.

Dieses Menu wird Ihnen zum Preis von CHF 85.00 pro Person angeboten, inklusive Aperitif,
Mineralwasser und Kaffee. Der Preis betragt CHF 120.00, wenn Sie die von der Event-Managerin
Sophie Bertschy ausgewahlte Kombination von Speisen und Weinen wiinschen.

Wir freuen uns, Sie zahlreich zu diesem Abendessen begriiRen zu dirfen.

» Apéro ab 11:30 Uhr

» Preis Fr. 85.00 inklusive Apéro, Mineralwasser, Kaffee
> Weine a la carte oder Weinset, Fr. 35.00

> Ubernachtung ab Bitte direkt im Hotel anfragen 026 670 88 10

Fischfreundliche Grisse, Christian Dubugnon, Netzmeister

Anmeldungen werden gerne bis am Mittwoch, 9. April 2025 wie gewohnt via Homepage oder Postweg entgegengenommen.

Es werden Fotos vom Anlass gemacht und im Internet sowie in unserer Zeitschrift verdffentlicht. Méchte eine Person nicht veroffentlicht werden,
meldet Euch bitte. Wir respektieren selbstverstandlich Euren Wunsch. Bei Abmeldungen nach 24 h vor Beginn des Anlasses ist der Gastronom
befugt, den Menu-Preis in Rechnung zu stellen (NO SHOW).
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Anmeldung zum Netztreffen, Samstag, 12. April 2025 im Restaurant «See la vie» im Hotel Bad Murtensee

VOINAME: e NamMe: Netz: ..........
VOINAIME: s Name: Netz ..........
Wir bringen Gaste mit:

VOrnamen: ..o NaMEN:

Wir sind total: ......... Personen Telefon:

F 1) = U o L= 1T YT = S
Tischwunsch, Allergien (z.B. Krustentiere, Gluten, Nisse) Menu ohne Fisch etc.



Christian Dubugnon

Maitre de Filet ¢ Filet 01 et 04 ¢ Romandie et
Fribourg / Freiburg

Avenue de Floréal 3, 1008 Prilly

Mobile: 079 386 37 82
cdubugnon@gmail.com

Prilly, le 15 mars 2025

Invitation a la rencontre de filet (jubilé de 5 ans)
Restaurant «See la vie», a Muntelier
e (Guide page 96), Hauptstrasse 5, 3286 Muntelier oS TAL
Samedi, 12 avril 2025, des 11h30

Chers Amis-es de la Confrérie du Poisson d'Or,

Afin de féter dignement les 5 ans depuis son entrée dans la Confrérie, nous vous attendons le samedi 12
avril dés 11h30 au restaurant « See la vie » pour un apéritif suivi d'un menu 4 plats concocté par le chef,
Luca et sa brigade.

Ce menu vous est proposé au prix de CHF 85.00 par personne, y compris apéritif, eaux minérales et cafés.
Le tarif est de CHF 120.00 si vous souhaitez I'accord mets et vins sélectionné par I'Events Manager,
Sophie Bertschy.

Nous nous réjouissons de vous accueillir nombreux pour ce diner et dans I'attente de votre inscription,
nous vous adressons nos salutations les plus amicales.

Christian Dubugnon, maitre de filet 01 et 04

> Apéro des 11h30

> Prix Fr. 85.00 inclus apéro, eaux minérales et cafés
» Vins a la carte ou un verre avec chaque plat

» Hébergement directement a I'h6tel, 026 670 88 10

Les inscriptions sont acceptées jusqu‘au Mercredi, 9 avril 2025, comme d'habitude, via le site Internet ou par courrier.

Des photos de I'événement seront prises et publiées sur Internet et dans notre magazine. Si une personne ne souhaite pas étre publiée, veuillez-
nous le faire savoir. Nous respecterons bien entendu votre souhait. En cas de désistement aprés 24 heures avant le début de I'événement, le
restaurateur est autorisé a facturer le prix du menu (NO SHOW).
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Inscription a la rencontre de filet du 12 avril 2025 a 11h30, «See la vie», Muntelier

Prénom: oo NOM: e Filet: .........
Prénom: oo NOM: e Filet: .........
Nos invités:

Prénoms: ..o NOMS: e

En total: ..... personnes LI =] o] 0] 1S

[T 0 0= 10 U LTS UPPPPPPPTT

Désir de table, allergies (par ex. crustacés, gluten, noix), menu sans poisson, etc.



